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MARSILIANA

Nome del vino: Birillo
MAREMMA TOSCANA Annata: 2006
INDICAZIONE GEOGRA: iCA TIPICA . S
VERMENTIND Denominazione: Maremma Toscana IGT
Uvaggio: Vermentino di Toscana
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Descrizione

Birillo Bianco ¢ il primo vino bianco prodotto dal Principe Corsini.

Si tratta di una piccola produzione selezionata che vuole rappresentare la Maremma gros-
setana attraverso un vino bianco. Le uve provengono da vigneti individuati durante lo
scotso inverno e coltivati con il nostro contributo tecnico. Il Vermentino di Toscana ¢
stato scelto per la sua capacita di trasmettere la nostra interpretazione della Maremma. 11
Birillo Bianco 2006 vuole essere “tipico” e una chiara indicazione del nostro territorio a
Marsiliana.

La vendemmia

La vendemmia con selezione manuale ¢ cominciata il 4 settembte ed € terminata il 6; il
clima nell’ultima fase di maturazione delle uve ¢ stato asciutto e ben soleggiato.

La raccolta ¢ stata effettuata a mano in cassette da 8 kg e la resa per ceppo ¢ di 7,0 ton.
di uva per ettaro.

La vinificazione

La fermentazione ¢ avvenuta in un tino di acciaio inossidabile dalla forma tronco conica
di capacita complessiva di 80 hl. Nel serbatoio refrigerato ¢ stata effettuata una breve
macerazione pellicolare di 16 ore a 6 C°.

11 periodo di fermentazione ¢ stato di 12 giorni ad una temperatura massima di 19 C°.
Dopo la fermentazione malolattica il vino ¢ stato mantenuto a contatto con le fecce fini
in agitazione (batonage) nei serbatoi d’acciaio per due mesi.

Imbottigliamento
Marzo 2007

Quantita prodotte e confezionamento
Bordolese (0,750 1t): 8.460 bottiglie

Le Bordolesi vengono confezionate in casse da 12 bottiglie verticali

www.tenutamarsiliana.com



